Rochford

'"Porte Ouverte' Dinner

Presented by Executive Chef Raki Adriana & Winemaker Marc Lunt

To Begin
2015 Isabella's Vineyard Blanc de Blanc

Appetiser

Brioche grille au Gruyere, noyer et poire au vinaigre
Toasted brioche with Gruyere, walnut & pickled pear
2015 Isabella's Vineyard Chardonnay

Coquilles St Jacques au truffe
Grilled scallops with truffle - GF
2016 'Dans les Bois' Chardonnay

Entree

Poulet Vallee d'Auge et chanterelle sautees
Slowly cooked chicken with pan fried chanterelle mushrooms - GF
2016 'Terre' Chardonnay

Homard a I'americaine
Lobster cooked in a rich tomato & creme fraiche reduction
2016 'Premier' Chardonnay

Plat Principal

Bacheofe
Alsatian style juniper braised pork neck, kipfler potato & cured pork belly
2016 'Dans les Bois' Pinot Noir
2016 "Terre' Pinot Noir

Foie gras avec poitrine de canard et rhubarbe
Foie gras duck breast & variations of rhubarb - GF
2016 'L'Enfant Unique'

2016 'Premier’ Pinot Noir

Dessert

Vacherin fraise et chocolat blanc
Crisp meringue, strawberries, caramelised white chocolate - GF



